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EUROPA

• Gran tradición en investigación en agroalimentación
• El mayor exportador de importador de alimentos del planeta
• El sector transformador de alimentos es el mayor en numero de empleos y 

valor añadido
• Principales innovaciones en envasado, almacenamiento,distribución, 

transporte
• Los standards europeos se imponen a nivel global (normas higiénicas, uso

de recursos, protección de la salud, gastronomía, valor cultural).
• Ventaja competitiva
• A la vez, incremento tasa de obesidad, desperdicio de alimentos, descenso

en la calidad del agua y del terreno cultivable

– Sin embargo….

• La industria alimentaria de la UE se caracteriza por una baja intensidad de 
R & I con inversiones anuales del 0,20% de la facturación de la industria, 
que es significativamente menor que en EE. UU. Y Japón. 



EUROPA

• Centros de referencia a nivel mundial
• ie, Universidad de Wageningen (NL) la primera en casi 

todos los rankings mundiales
ESPAÑA

• Universidades españolas, posición muy destacada
• CSIC (9 centros agroalimentación)
• Centros tecnológicos: AZTI, ITENE, AINIA
• Highly cited researchershttps://clarivate.com/hcr/2017-

researchers-
list/#freeText%3Deurop%26categories%3Dagricultural-
sciences

• Peor en patentes

https://clarivate.com/hcr/2017-researchers-list/#freeText=europ&categories=agricultural-sciences




AUTORIDAD EUROPEA DE SEGURIDAD 
ALMENTARIA (EFSA)

• Organismo referencia evaluación de riesgos 
alimentarios en Europa

• Contínua revisión de la evidencia científica

• Paneles y grupos de expertos de toda Europa

• Gran oportunidad networking





http://www.codexalimentarius.org
normas no vinculantes, facilitar comercio internacional, evitar barreras comerciales

8

http://www.codexalimentarius.org/


Internacional

• Comunidad científica muy especializada
• Normas técnicas armonizadas
Países emergentes: Iberoamerica, nuevas fuentes 
de alimentos

• Japón: alimentos funcionales, vegetales, 
fermentados

• EEUU y Canadá: 
– Nutrición y salud
– Ciencias agrarias



OPORTUNIDADES

• Facilidad para la divulgación

• Elevado nivel de implicación social, curiosidad, 
valoración

• Mejora de la calidad de vida 

• Problemas globales: obesidad, falta de 
recursos, seguridad alimentaria, sostenibilidad

• Administraciones implicadas, presión de los 
ciudadanos


